
VERBALE VALUTAZIONE OFFERTA TECNICA - ALLEGATO D2: NOTE TECNICHE 

GARA CON PROCEDURA APERTA N. 01/2025/AGP-GAR PER L’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO 

QUADRIENNALE DI MENSA E BAR PRESSO LA SEDE ISPRA DI VIA VITALIANO BRANCATI N. 48
GRUPPO SAN MICHELE S.R.L. INNOVA S.P.A. VIVENDA S.P.A.

Segreti tecnici SI SI SI

1. Progetto tecnico- operativo per lo svolgimento del servizio e controllo di attività.

Il progetto deve descrivere l’organizzazione del servizio, specificando la struttura organizzativa, 

le funzioni di supporto amministrativo previste, le attrezzature utilizzate, il piano di lavoro 

comprensivo delle metodologie tecnico-operative e logistiche proposte, nonché le figure 

professionali coinvolte e il monte ore previsto per la durata dell’appalto.

(max punti 15)

A) Struttura organizzativa proposta per l’appalto

L'offerta presenta caratteristiche migliorative minime 

rispetto ai requisiti della specifica tecnica.

L'offerta presenta caratteristiche migliorative 

sostanziali rispetto ai requisiti della specifica tecnica.

L'offerta presenta caratteristiche migliorative notevoli 

rispetto ai requisiti della specifica tecnica.

B) Referenze delle figure professionali del cuoco e del direttore del servizio

L'offerta presenta caratteristiche migliorative 

notevoli rispetto ai requisiti della specifica tecnica.

L'offerta presenta caratteristiche migliorative

apprezzabili rispetto ai requisiti della specifica 

tecnica.

L'offerta presenta caratteristiche migliorative 

sostanziali rispetto ai requisiti della specifica tecnica.

2. Personale impiegato

Unità di personale impiegato per il solo servizio mensa.

(max punti 7)

C) Fino a 11 unità – punti- 7 C) Fino a 11 unità – punti- 7 B) Fino a 10 unità – punti- 6

3. Personale impiegato

Unità di personale impiegato per il solo servizio mensa.

(max punti 7)

u) Per una percentuale in media superiore al 25% di 

prodotti biologici, IGP, DOP, STG di quelli previsti dal 

D.1 del citato allegato 1. 

Punti 30

u) Per una percentuale in media superiore al 25% di 

prodotti biologici, IGP, DOP, STG di quelli previsti dal 

D.1 del citato allegato 1. 

Punti 30

u) Per una percentuale in media superiore al 25% di 

prodotti biologici, IGP, DOP, STG di quelli previsti dal 

D.1 del citato allegato 1. 

Punti 30

4. Altre proposte per riduzione impatti ambientali

(max punti 14)

L'offerta presenta caratteristiche migliorative

apprezzabili rispetto ai requisiti della specifica tecnica

L'offerta presenta caratteristiche migliorative minime 

rispetto ai requisiti della specifica tecnica.

L'offerta presenta caratteristiche migliorative notevoli 

rispetto ai requisiti della specifica tecnica.

5. Proposte relative ad interventi aggiuntivi, integrativi e migliorativi rispetto a quanto previsto 

nel capitolato, con l’obiettivo di garantire una maggiore soddisfazione dei dipendenti e/o 

vantaggi economici per l’Istituto.

(max punti 15)
In ordine di preferenza:

• Proposte innovative per un’esecuzione più efficace ed efficiente delle prestazioni, come, a 

titolo esemplificativo, APP installabili su dispositivi mobili, migliorie dei locali rispetto allo stato 

attuale in cui si trovano.

Punti 7

L'offerta presenta caratteristiche migliorative

apprezzabili rispetto ai requisiti della specifica 

tecnica.

L'offerta presenta caratteristiche migliorative minime 

rispetto ai requisiti della specifica tecnica.

L'offerta presenta caratteristiche migliorative notevoli 

rispetto ai requisiti della specifica tecnica.

• Elementi migliorativi dell'offerta alimentare di base, come, ad esempio, la preparazione e 

distribuzione di pizza, dolce, etc.

Punti 8

L'offerta presenta caratteristiche migliorative

apprezzabili rispetto ai requisiti della specifica 

tecnica.

L'offerta presenta caratteristiche migliorative minime 

rispetto ai requisiti della specifica tecnica.

L'offerta presenta caratteristiche migliorative notevoli 

rispetto ai requisiti della specifica tecnica.

6. Possibilità di fruire gratuitamente di un

determinato numero di pasti, con un valore

stimato di € 7,00 ciascuno inclusa iva.

(max punti 13)

Fino a 600 pasti anno – punti 13 Fino a 600 pasti anno – punti 13 Fino a 600 pasti anno – punti 13

Possesso di certificazione

(max 4 punti)

• Sistema di Gestione Ambientale secondo la norma ISO 14001 Possesso Possesso Possesso

• Registrazione al sistema comunitario di ecogestione e audit EMAS – Regolamento (CE) n. 

1221/2009 del Parlamento europeo e del Consiglio, del 25 novembre 2009.

Non possesso Possesso Possesso

Possesso di certificazione

(max 4 punti)

• Certificazione della parità di genere di cui all'articolo 46-bis del codice delle pari opportunità 

tra uomo e donna, di cui al decreto legislativo 11 aprile 2006, n. 198.

Possesso Possesso Possesso
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